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熟語探し A～Cは四字熟語の各漢字の一部を拡大したものです。四字熟語を完
成させたら、太枠で囲んだ文字を使ってできる三字熟語を答えてく
ださい。

3月号答え：マラソン



豊中本社〒560-0001 大阪府豊中市北緑丘1-1-6

TEL：0120-1212-86 9：00～17：00 日・祝定休

Google
口コミ

LINE

無農薬栽培の「ふくろう農園」

ふくろう農園だより

定期訪問時に収穫した野菜がある場合は

「オスソワケ」としてお届けします！→

※自然のものなのでタイミングによりない場合あります。ごめんなさい。。。

ふくろう通信 LINE版
2025.4月号

今回は、「どうしてコレ、入っているんだろう？」と
いう疑問を集めてみました！

●薬ビンのくしゃくしゃしたビニール
以前から気になっていませんか？ あのビニール。実
は、輸送時にビンの中で薬が欠けたり割れたりするの
を防ぐためのモノ。なんとなく、取っておいた方がい
いのかな、と思いきや、開封後は捨てるのが正解なの
だそうです。

●市販の味噌に入っている脱酸素剤と白い紙のシート
味噌とフタの間に空気があるため、脱酸素剤が酸素を
吸収し、味噌の劣化を防いでいるそうです。開封後は
脱酸素剤の効果がなくなるため、捨てる方が良いそう
です。

●カニの缶の中に入っている紙
カニの身を包むように入っていますね。カニの身に
は、硫黄分が含まれ、鉄分に触れると黒く変色する恐
れがあるので、それを防ぐために包んでいるそうで
す。

暮らしの「なぜ？」を解明！

開封後もビニールを入れたままにしている
と…
●ビニールを取りだした際に、菌やホコリ
が付着し、ビンに戻す際にそれらが入って
しまう恐れがあるため
●ビニールは湿気を帯びやすいため、薬
の品質に影響を及ぼす可能性がある

ビンのビニール、なぜ捨てた方がいい？

開封後は、白い紙のシートやラップなどを味
噌の表面に密着させると、空気による劣化を
抑えることができます。

ご存知ですか？

この紙の名前は「パーチメント紙」や「硫酸紙」とい
います。ちなみに、エビやホタテでも同じような変色
が起こるそうです。

白い紙のシート
は、味噌に直接
脱酸素剤が触れ
ないようにする
役割があるそう
です！

紙に包むことで、高級感を演出
しているという説もあるとか！

●取り出すときに、ビニール
に錠剤が絡んで飛び出して
しまう可能性がある
といったことがあるため、捨
てた方が良いそうです。


	スライド 1
	スライド 2

